ASCILIK / 2025-2026 BAHAR DONEMi PROGRAMI HAFTALIK DERS PROGRAMI

1. SINIF 2. SINIF
Giin Saat Dersin Adi T/U [DERSLIK Dersin Adi T/U  |DERSLIK

Pazartesi 08:30 Temel Mutfak Teknikleri Il T |Uygulama Mutfag
Pazartesi 09:25 Temel Mutfak Teknikleri Il T |Uygulama Mutfagi
Pazartesi 10:20 Temel Mutfak Teknikleri Il T |Uygulama Mutfagi
Pazartesi 11:15 Temel Mutfak Teknikleri Il U |Uygulama Mutfagi
OGLE ARASI
Pazartesi 13:00 Unlu Mamidiller ve Tathlar | T |Uygulama Mutfagi isletmede Mesleki Egitim (YB)
Pazartesi 13:55 Unlu Mamidiller ve Tathlar | T |Uygulama Mutfagi isletmede Mesleki Egitim (YB)
Pazartesi 14:50 Unlu Mamidiller ve Tathlar | T |Uygulama Mutfagi isletmede Mesleki Egitim (YB)
Pazartesi 15:45 Unlu Mamidiller ve Tathlar | U |Uygulama Mutfagi isletmede Mesleki Egitim (YB)
Pazartesi 16.40 isletmede Mesleki Egitim (YB)

17.30 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi UZEM
Pazartesi 18.25 |Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi UZEM
Pazartesi 19.20 |Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi UZEM
Pazartesi 20.15 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi UZEM
Pazartesi 22:05

Sali 08:30 Sektorel Uygulamalar 11 (A) T |Otel

sali 09:25 Sektérel Uygulamalar 11 (A) T |otel

Sali 10:20 Sektorel Uygulamalar 11 (A) T |Otel

sali 11:15 Sektorel Uygulamalar 11 (A) T |otel

OGLE ARASI

Sall 13:00 Sektorel Uygulamalar I1 (A) U |otel isletmede Mesleki Egitim (MH)
Sali 13:55 Sektorel Uygulamalar 11 (A) U |otel isletmede Mesleki Egitim (MH)
Sali 14:50 Sektorel Uygulamalar I1 (A) U |otel isletmede Mesleki Egitim (MH)
Sali 15:45 Sektorel Uygulamalar 11 (A) U |otel isletmede Mesleki Egitim (MH)
Sali 16:40 isletmede Mesleki Egitim (MH)

(Carsamba 08:30

(Carsamba 09:25

(Carsamba 10:20 Baharat Bilimi ve igecek Kiiltiirii T |GTH8

(Carsamba 11:15 |Baharat Bilimi ve icecek Kiiltiri T |GTH8

OGLE ARASI

Carsamba 13:00 Pisirme Hazirligi ve Yontemleri Il T |Uygulama Mutfagi isletmede Mesleki Egitim (MG)
Carsamba 13:55 Pisirme Hazirligi ve Yontemleri Il T [Uygulama Mutfagi isletmede Mesleki Egitim (MG)
Carsamba 14:50 Pisirme Hazirligi ve Yontemleri Il T |Uygulama Mutfagi isletmede Mesleki Egitim (MG)
Carsamba 15:45 Pisirme Hazirligi ve Yontemleri Il U [Uygulama Mutfag isletmede Mesleki Egitim (MG)
Carsamba 16:40 isletmede Mesleki Egitim (MG)

Yiyecek igecek isletmelerinde Yonetim ve Organizasyon

Persembe 08:30 Sektdrel Uygulamalar Il (B) T |Otel
Persembe 09:25 Sektorel Uygulamalar Il (B) T |Otel
Persembe 10:20 Sektorel Uygulamalar Il (B) T |Otel
Persembe 11:15 Sektorel Uygulamalar Il (B) T |Otel
OGLE ARASI

Persembe 13:00 Sektorel Uygulamalar |1 (B) U |otel
Persembe 13:55 Sektorel Uygulamalar I (B) U |otel
Persembe 14:50 Sektorel Uygulamalar |1 (B) U |otel
Persembe 15:45 Sektorel Uygulamalar I (B) U |otel
Persembe 16:40

Cuma 08:30 T |GTH8
Cuma 09:25 Yiyecek icecek isletmelerinde Yénetim ve Organizasyon T |GTH8
Cuma 10:20 [Yapay Zeka Uygulamalari T |GTHS
[Cuma 11:15 [Yapay Zeka Uygulamalari T |GTH8
OGLE ARASI
Cuma 13:00
Cuma 13:55 Genel Turizm T |GTHS
Cuma 14:50 Genel Turizm T lehs
(Cuma 15:45 Yiyecek igecek isletmelerinde Servis Teknikleri T leTHs
Cuma 16.40 Yiyecek igecek isletmelerinde Servis Teknikleri T |GTH8
17.30
Cuma 18.25
Cuma 19:20 TURK DiL UZEM
cuma 20:15 TURK DL UZEM
Cuma 21:10 TURK DiLi UZEM







