[bookmark: _Hlk176185858]2025-2026 BAHAR  DÖNEMİ AŞÇILIK PROGRAMI I. SINIF  HAFTALIK DERS PROGRAMI
	
	
	PAZARTESİ
	SALI
	ÇARŞAMBA
	PERŞEMBE
	CUMA

	SAAT
	DERSLİK
	Aşçılık I
	Aşçılık I
	Aşçılık I
	Aşçılık I
	Aşçılık I

	08:30-09:15
	
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	Mutfak Hizmetleri Uygulaması II
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	

	I
	
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	Mutfak Hizmetleri Uygulaması II
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	


	10:20-11:05
	
	İş Sağlığı ve Güvenliği
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	Mutfak Hizmetleri Uygulaması II
Öğr. Gör Enver SERBEST
	
	


	11:15- 12:00
	
	İş Sağlığı ve Güvenliği
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	Mutfak Hizmetleri Uygulaması II
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	


	ÖĞLE ARASI

	13:00-13:45
	
	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	Gıda Mevzuatı
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	
	Tatlı ve Pasta Sanatı
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	

	13:55-14:40
	
	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	Gıda Mevzuatı
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK

	
	Tatlı ve Pasta Sanatı
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Menü Planlama
Öğr. Gör. Engin PULLUK


	14:50-15:35
	
	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	Protokol ve Görgü Kuralları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	

	Tatlı ve Pasta Sanatı
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Menü Planlama
Öğr. Gör. Engin PULLUK

	15:45-16:30
	
	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	Protokol ve Görgü Kuralları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK

	
	Tatlı ve Pasta Sanatı
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	

	16:40-17:25
	
	
	
	
	
	

	17:30-19:10
	
	
	İngilizce II (Uzaktan Eğitim)
Öğr. Gör. Fatih Mehmet YİĞİT
	Türk Dili II (Uzaktan Eğitim)
Öğr. Gör. Engin KAVAK
	
	

	19:20- 
	
	
	
	Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II (Uzaktan Eğitim)
Öğr. Gör. İlker AKDAĞ
	
	



                                                            



                                
                     
2025-2026  BAHAR DÖNEMİ AŞÇILIK PROGRAMI II SINIF HAFTALIK DERS PROGRAMI
	
	
	PAZARTESİ
	SALI
	ÇARŞAMBA
	PERŞEMBE
	CUMA

	SAAT
	DERSLİK
	Aşçılık II
	Aşçılık II
	Aşçılık II
	Aşçılık II
	Aşçılık II 

	08:30-09:15
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK 
	Yiyecek İçecek Servisi
Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL 
	
	Mesleki Yabancı Dil II (İngilizce)
Öğr. Gör. Fatih Mehmet YİĞİT 
	İnsan Kaynakları Yönetimi
Öğr. Gör. Engin PULLUK 

	09:25- 10:10
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK 

	Yiyecek İçecek Servisi
Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL
	

	Mesleki Yabancı Dil II (İngilizce)
Öğr. Gör. Fatih Mehmet YİĞİT
	İnsan Kaynakları Yönetimi 
Öğr. Gör. Engin PULLUK

	10:20-11:05
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
Öğr. Gör.. Anıl ÖRNEK 

	Yiyecek İçecek Servisi
Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL
	
	
	Yapay Zeka Uygulamaları
Öğr Gör. Engin PULLUK 

	11:15- 12:00
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK 

	Yiyecek İçecek Servisi
Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL
	
	
	Yapay Zeka Uygulamaları
Öğr Gör. Engin PULLUK

	ÖĞLE ARASI 

	13:00-13:45
	
	Gıda Saklama Teknikleri
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK 
	Yöresel Mutfaklar II 
Öğr. Gör. Enver SERBEST 
	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	
	


	13:55-14:40
	
	Gıda Saklama Teknikleri
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK

	Yöresel Mutfaklar II 
Öğr. Gör. Enver SERBEST 

	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları 
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	
	


	14:50-15:35
	
	
	Yöresel Mutfaklar II
Öğr. Gör. Enver SERBEST 

	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	
	


	15:45-16:30
	
	
	Yöresel Mutfaklar II
Öğr. Gör. Enver SERBEST 

	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	
	


	16:40-17:25
	
	Staj 
Öğr. Gör. Enver   SERBEST 
	Staj 
Öğr. Gör. Enver SERBEST 
	
	
	

	17:30-19:10
	
	
	
	
	
	

	19:20- 21:00
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