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	BURDUR MEHMET AKİF ERSOY ÜNİVERSİTESİ
YEŞİLOVA İSMAİL AKIN MESLEK YÜKSEKOKULU
2022-2023 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI GÜZ DÖNEMİ
OTEL LOKANTA VE İKRAM HİZMETLERİ BÖLÜMÜ AŞÇILIK I. ÖĞRETİM 1-A HAFTALIK DERS PROGRAMI

	
	Saatler
	Pazartesi
	Salı
	Çarşamba
	Perşembe
	Cuma

	1
	08:45-09:30
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları I
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	Mutfak Hizmetleri Uygulamaları I
(Öğr. Gör. Enver Serbest)
	
	Soğuk Mutfak Uygulamaları
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	

	
	09:30-09:40
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	2
	09:40-10:25
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları I
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	Mutfak Hizmetleri Uygulamaları I
(Öğr. Gör. Enver Serbest)
	
	Soğuk Mutfak Uygulamaları
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	

	
	10:25-10:35
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	3
	10:35-11:20
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları I
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	Mutfak Hizmetleri Uygulamaları I
(Öğr. Gör. Enver Serbest)
	Kültürel Coğrafya
(Öğr. Gör. Uğur Tozkoparan)
	Soğuk Mutfak Uygulamaları
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	

	
	11:20-11:30
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	4
	11:30-12:15
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları I
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	Mutfak Hizmetleri Uygulamaları I
(Öğr. Gör. Enver Serbest)
	Kültürel Coğrafya
(Öğr. Gör. Uğur Tozkoparan)
	Soğuk Mutfak Uygulamaları
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	

	
	ÖĞLE ARASI

	5
	13:25-14:10
	Beslenme İlkeleri
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	
	
	Vejetaryen ve Diyet Mutfak Uygulamaları
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	

	
	14:10-14:20
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	6
	14:20-15:05
	Beslenme İlkeleri
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	
	
	Vejetaryen ve Diyet Mutfak Uygulamaları
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	

	
	15:05-15:15
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	7
	15:15-16:00
	Mutfak Organizasyonu ve Yönetimi 
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	
	Gastronomiye Giriş
(Öğr. Gör. Enver Serbest)
	Vejetaryen ve Diyet Mutfak Uygulamaları
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	

	
	16:00-16:10
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	8
	16:10-16:55
	Mutfak Organizasyonu ve Yönetimi 
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	
	Gastronomiye Giriş
(Öğr. Gör. Enver Serbest)
	Vejetaryen ve Diyet Mutfak Uygulamaları
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	

	
	ARA

	9
	17:00-18:35
	
	
	Yabancı Dil I (İngilizce) (Uzaktan)
(Öğr. Gör. Nuri Suderin GÜVEN)
	
	

	
	18:40-1925
	
	
	
	
	

	
	20:20-21:55
	
	Türk Dili I (Uzaktan)
(Öğr. Gör. Engin KAVAK)
	Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I (Uzaktan)
(Öğr. Gör. İlker AKDAĞ)
	
	







	BURDUR MEHMET AKİF ERSOY ÜNİVERSİTESİ
YEŞİLOVA İSMAİL AKIN MESLEK YÜKSEKOKULU
2022-2023 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI GÜZ DÖNEMİ
OTEL LOKANTA VE İKRAM HİZMETLERİ BÖLÜMÜ AŞÇILIK I. ÖĞRETİM 2-A HAFTALIK DERS PROGRAMI

	
	Saatler
	Pazartesi
	Salı
	Çarşamba
	Perşembe
	Cuma

	1
	08:45-09:30
	
	Restoran Yönetimi
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	Ekmek ve Unlu Mamul Teknolojisi
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	
	Yöresel Mutfaklar I 
(Öğr. Gör. Enver Serbest)

	
	09:30-09:40
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	2
	09:40-10:25
	
	Restoran Yönetimi
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	Ekmek ve Unlu Mamul Teknolojisi
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	
	Yöresel Mutfaklar I 
(Öğr. Gör. Enver Serbest)

	
	10:25-10:35
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	3
	10:35-11:20
	
	Mekân Tasarımı ve Konsept 
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	Ekmek ve Unlu Mamul Teknolojisi
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	
	Yöresel Mutfaklar I 
(Öğr. Gör. Enver Serbest)

	
	11:20-11:30
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	4
	11:30-12:15
	
	Mekân Tasarımı ve Konsept 
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	Ekmek ve Unlu Mamul Teknolojisi
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	
	Yöresel Mutfaklar I 
(Öğr. Gör. Enver Serbest)

	
	ÖĞLE ARASI

	5
	13:25-14:10
	Gastronomi Trendleri 
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	Açık Büfe Kokteyl ve Ziyafet Uygulamaları
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	Mutfak Kazaları ve İlkyardım
(Öğr. Gör. Enver Serbest)
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları III
(Öğr. Gör. Enver Serbest)

	
	14:10-14:20
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	6
	14:20-15:05
	Gastronomi Trendleri 
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	Açık Büfe Kokteyl ve Ziyafet Uygulamaları
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	Mutfak Kazaları ve İlkyardım
(Öğr. Gör. Enver Serbest)
	Mesleki Yabancı Dil I (İngilizce) 
(Öğr. Elm. Kemal GÜÇLÜ)
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları III
(Öğr. Gör. Enver Serbest)

	
	15:05-15:15
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	7
	15:15-16:00
	Yiyecek İçecek Stilistliği 
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	Açık Büfe Kokteyl ve Ziyafet Uygulamaları
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	Girişimcilik
(Öğr. Gör. Dr. Ali ELİBOL)
	Mesleki Yabancı Dil I (İngilizce) 
(Öğr. Elm. Kemal GÜÇLÜ)
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları III
(Öğr. Gör. Enver Serbest)

	
	16:00-16:10
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	8
	16:10-16:55
	Yiyecek İçecek Stilistliği 
(Öğr. Gör. Engin Pulluk)
	Açık Büfe Kokteyl ve Ziyafet Uygulamaları
(Öğr. Gör. Anıl Örnek)
	Girişimcilik
(Öğr. Gör. Dr. Ali ELİBOL)
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları III
(Öğr. Gör. Enver Serbest)
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BURDUR MEHMET AKİF ERSOY ÜNİVERSİTESİ   YEŞİLOVA İSMAİL AKIN MESLEK YÜKSEKOKULU   2022 - 2023 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI GÜZ DÖNEMİ   OTEL LOKANTA VE İKRAM HİZMETLERİ BÖLÜMÜ  AŞÇILIK I. ÖĞRETİM 1 - A HAFTALIK DERS PROGRAMI  

 Saatler  Pazartesi  Salı  Çarşamba  Perşembe  Cuma  

1  08:45 - 09: 3 0  Uluslararası Mutfak Uygulamaları I   (Öğr. Gör. Engin Pulluk)  Mutfak Hizmetleri Uygulamaları I   (Öğr. Gör.  Enver Serbest )   Soğuk Mutfak  Uygulamaları   (Öğr. Gör. Anıl Örnek)   

 09:30 - 09:40  ARA  ARA  ARA  ARA  ARA  

2  09:40 - 10:25  Uluslararası Mutfak Uygulamaları I   (Öğr. Gör. Engin Pulluk)  Mutfak Hizmetleri Uygulamaları I   (Öğr. Gör. Enver Serbest)   Soğuk Mutfak  Uygulamaları   (Öğr. Gör. Anıl Örnek)   

 10:25 - 10:35  ARA  ARA  ARA  ARA  ARA  

3  10:35 - 11:20  Uluslararası Mutfak Uygulamaları I   (Öğr. Gör. Engin Pulluk)  Mutfak Hizmetleri Uygulamaları I   (Öğr. Gör. Enver Serbest)  Kültürel Coğrafya   (Öğr. Gör. Uğur Tozkoparan)  Soğuk Mutfak  Uygulamaları   (Öğr. Gör. Anıl Örnek)   

 11:20 - 11:30  ARA  ARA  ARA  ARA  ARA  

4  11:30 - 12:15  Uluslararası Mutfak  Uygulamaları I   (Öğr. Gör. Engin Pulluk)  Mutfak Hizmetleri Uygulamaları I   (Öğr. Gör. Enver Serbest)  Kültürel Coğrafya   (Öğr. Gör. Uğur Tozkoparan)  Soğuk Mutfak  Uygulamaları   (Öğr. Gör. Anıl Örnek)   

 ÖĞLE ARASI  

5  13:25 - 14:10  Beslenme İlkeleri   (Öğr. Gör. Anıl   Örnek)    Vejetaryen ve Diyet Mutfak  Uygulamaları   (Öğr. Gör. Engin Pulluk)   

 14:10 - 14:20  ARA  ARA  ARA  ARA  ARA  

6  14:20 - 15:05  Beslenme İlkeleri   (Öğr. Gör. Anıl Örnek)    Vejetaryen ve Diyet Mutfak  Uygulamaları   (Öğr. Gör. Engin Pulluk)   

 15:05 - 15:15  ARA  ARA  ARA  ARA  ARA  

7  15:15 - 16:00  Mutfak Organizasyonu ve Yönetimi    (Öğr. Gör. Anıl Örnek)   Gastronomiye Giriş   (Öğr. Gör. Enver Serbest)  Vejetaryen ve Diyet Mutfak  Uygulamaları   (Öğr. Gör. Engin Pulluk)   

 16:00 - 16:10  ARA  ARA  ARA  ARA  ARA  

8  16:10 - 16:55  Mutfak Organizasyonu ve Yönetimi    (Öğr. Gör. Anıl Örnek)   Gastronomiye Giriş   (Öğr. Gör. Enver Serbest)  Vejetaryen ve Diyet Mutfak  Uygulamaları   (Öğr. Gör. Engin Pulluk)   

 ARA  

9  17:00 - 18:3 5    Yabancı Dil I (İngilizce) (Uzaktan)   (Öğr. Gör. Nuri Suderin  GÜVEN)    

 18:40 - 1925       

 20:20 - 21:55   Türk Dili I (Uzaktan)   (Öğr. Gör. Engin KAVAK)  Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi  I  (Uzaktan)   (Öğr. Gör. İlker AKDAĞ)    

 

