[bookmark: _GoBack]BURDUR MEHMET AKİF ERSOY ÜNİVERSİTESİ
2022-2023 Eğitim-Öğretim Akademik Yılı Bahar Yarıyılı
Aşçılık  1. Sınıf Haftalık Ders Programı Şablonu
	I. Öğretim Ders Program Şablonu

	
	
	Pazartesi
	Salı
	Çarşamba
	Perşembe
	Cuma
	Cumartesi

	1
	09:00-09:30
	Tatlı ve Pasta Sanatı
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)
Uygulama Mutfağı

	
	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
(Öğr. Gör. Enver SERBEST)
Otel Mutfağı
	Meslek Etiği
(Öğr. Gör. Faruk GÖKÇE)
	
	

	
	09:30-09:35
	ARA

	2
	09:35-10:05
	Tatlı ve Pasta Sanatı
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)
Uygulama Mutfağı

	Mutfak Hizmetleri Uygulamaları II
(Öğr. Gör. Enver Serbest)
Uygulama Mutfağı

	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
(Öğr. Gör. Enver SERBEST)
Otel Mutfağı
	Meslek Etiği
(Öğr. Gör. Faruk GÖKÇE)
	
	

	
	10:05-10:10
	ARA

	3
	10:10-10:40
	Tatlı ve Pasta Sanatı
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)
Uygulama Mutfağı

	Mutfak Hizmetleri Uygulamaları II
(Öğr. Gör. Enver Serbest)
Uygulama Mutfağı

	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
(Öğr. Gör. Enver SERBEST)
Otel Mutfağı
	Gıda Mevzuatı
 (Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)

	
	

	
	10:40-10:45
	ARA

	4
	10:45-11:15
	Tatlı ve Pasta Sanatı
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)
Uygulama Mutfağı

	Mutfak Hizmetleri Uygulamaları II
(Öğr. Gör. Enver Serbest)
Uygulama Mutfağı

	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
(Öğr. Gör. Enver SERBEST)
Otel Mutfağı
	Gıda Mevzuatı
 (Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)

	
	

	
	11.15-11.20
	ARA

	5
	11:20-11:50
	
	Mutfak Hizmetleri Uygulamaları II
(Öğr. Gör. Enver Serbest)
Uygulama Mutfağı
	
	Protokol ve Görgü Kuralları
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)

	
	

	ÖĞLE ARASI

	6
	13:00-13:30
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
 (Engin PULLUK)
 Otel Mutfağı
	
	
	Protokol ve Görgü Kuralları
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)

	
	

	
	13:30-13:35
	ARA

	7
	13:35-14.05
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
 (Engin PULLUK)
 Otel Mutfağı
	
	
	
	
	

	
	14.05-14:10
	ARA

	8
	14.10-14:40
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
 (Engin PULLUK)
 Otel Mutfağı
	
	
	
	
	

	
	14:40-14:45
	ARA

	9
	14:45-15:15
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
 (Engin PULLUK)
 Otel Mutfağı
	
	
	
	
	

	
	15:15-15:20
	ARA

	10
	15:20-15:50
	
	
	
	

	
	

	
	15:50-15:55
	ARA

	11
	15:55-16:25
	
	
	
	Menü Planlama
(Öğr. Gör.Engin PULLUK)

	
	

	
	16:25-16:30
	ARA

	12
	16:30-17:00
	
	
	
	Menü Planlama
(Öğr. Gör.Engin PULLUK)

	

	
	17:00 – 18:05
	
	
	Yabancı Dil II
(Öğr. Gör. Nuri Su Derin Güven)
	
	

	
	19:20- 20:25
	
	Türk Dili II
Öğr. Gör. Engin KAVAK
	Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II
(Öğr. Gör. İlker Akdağ)
	
	



NOTLAR:
1. Üniversitemiz uzaktan öğretim yöntemiyle yapılacak birinci ve ikinci öğretim programlarına ait teorik derslerin, ders sürelerinin “30 dakika” olarak; Ders aralarının (teneffüs) ise “5 dakika" olarak belirlenmesine,
2. Yüksek Öğretim Kurulunun, 4.4.2018 tarih, E.26649 sayı ve “Cuma İzni” konulu yazısı gereği ders, sınav ve uygulama saatlerinin “Cuma Namazı” saati ile çakışmaması için gerekli önlemlerin alınmasına,
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BURDUR MEHMET AKİF ERSOY ÜNİVERSİTESİ   2022 - 2023 Eğitim - Öğretim  Akademik  Yıl ı   Bahar Yarıyılı   Aşçılık    1 . Sınıf  Haftalık Ders Programı Şablonu  

I. Öğretim   Ders Program Şablonu  

  Pazartesi  Salı  Çarşamba  Perşembe  Cuma  Cumartesi  

1  09:00 - 09:30  Tatlı ve Pasta  Sanatı   (Öğr. Gör. Anıl  ÖRNEK)   Uygulama Mutfağı     Türk Mutfağı ve  Uygulamaları   (Öğr. Gör. Enver  SERBEST)   Otel Mutfağı  Meslek Etiği   (Öğr. Gör. Faruk  GÖKÇE)    

 09:30 - 09:35  ARA  

2  09:35 - 10:05  Tatlı ve Pasta Sanatı   (Öğr. Gör. Anıl  ÖRNEK)   Uygulama Mutfağı    Mutfak Hizmetleri  Uygulamaları II   (Öğr. Gör. Enver  Serbest)   Uygulama Mutfağı    Türk Mutfağı ve  Uygulamaları   (Öğr. Gör. Enver  SERBEST)   Otel Mutfağı  Meslek Etiği   (Öğr. Gör. Faruk  GÖKÇE)    

 10:05 - 10:10  ARA  

3  10:10 - 10:40  Tatlı ve Pasta Sanatı   (Öğr. Gör. Anıl  ÖRNEK)   Uygulama Mutfağı    Mutfak Hizmetleri  Uygulamaları II   (Öğr. Gör. Enver  Serbest)   Uygulama Mutfağı    Türk Mutfağı ve  Uygulamaları   (Öğr. Gör. Enver  SERBEST)   Otel Mutfağı  Gıda Mevzuatı     (Öğr. Gör. Anıl  ÖRNEK)      

 10:40 - 10:45  ARA  

4  10:45 - 11:15  Tatlı ve  Pasta Sanatı   (Öğr. Gör. Anıl  ÖRNEK)   Uygulama Mutfağı    Mutfak Hizmetleri  Uygulamaları II   (Öğr. Gör. Enver  Serbest)   Uygulama Mutfağı    Türk Mutfağı ve  Uygulamaları   (Öğr. Gör. Enver  SERBEST)   Otel Mutfağı  Gıda Mevzuatı     (Öğr. Gör. Anıl  ÖRNEK)      

 11.15 - 11.20  ARA  

5  11:20 - 11:50   Mutfak Hizmetleri  Uygulamaları II   (Öğr. Gör. Enver  Serbest)   Uygulama Mutfağı   Protokol ve Görgü  Kuralları   (Öğr. Gör. Anıl  ÖRNEK)      

ÖĞLE ARASI  

6  13:00 - 13:30  Uluslararası Mutfak  Uygulamaları II     (Engin PULLUK)     Otel Mutfağı    Protokol  ve Görgü  Kuralları   (Öğr. Gör. Anıl  ÖRNEK)    

