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	BURDUR MEHMET AKİF ERSOY ÜNİVERSİTESİ
YEŞİLOVA İSMAİL AKIN MESLEK YÜKSEKOKULU
2022-2023 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI BAHAR DÖNEMİ
OTEL LOKANTA VE İKRAM HİZMETLERİ BÖLÜMÜ AŞÇILIK I. ÖĞRETİM 2-A HAFTALIK DERS PROGRAMI

	
	Saatler
	Pazartesi
	Salı
	Çarşamba
	
	Cuma

	1
	08:40-09:20
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)
Otel Uygulama Mutfağı
	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları 
(Engin PULLUK)
 Uygulama Mutfağı
	
	Yöresel Mutfaklar II
(Öğr. Gör. Enver Serbest)

	
	09:20-09:30
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	2
	09:30-10:10
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)
Otel Uygulama Mutfağı
	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları 
(Engin PULLUK)
 Uygulama Mutfağı
	Staj
(Engin PULLUK)

	Yöresel Mutfaklar II 
(Öğr. Gör. Enver Serbest)

	
	10:10-10:20
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	3
	10:20-11:00
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)
Otel Uygulama Mutfağı
	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları 
(Engin PULLUK)
 Uygulama Mutfağı
	İnsan Kaynakları Yönetimi
(Engin PULLUK)

	Yöresel Mutfaklar II 
(Öğr. Gör. Enver Serbest)

	
	11:00-11:10
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	4
	11:10-11:50
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)
Otel Uygulama Mutfağı
	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları 
(Engin PULLUK)
 Uygulama Mutfağı
	İnsan Kaynakları Yönetimi
(Engin PULLUK)

	Yöresel Mutfaklar II 
(Öğr. Gör. Enver Serbest)

	
	ÖĞLE ARASI

	5
	13:00-13:40
	Mesleki Yabancı Dil İngilizce II 
(Dr. Öğr. Üyesi Özcan ÖZDEMİR)

	Yiyecek İçecek Servisi
(Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL)

	
	
	

	
	13:40-13:50
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	6
	13:50-14:30
	Mesleki Yabancı Dil İngilizce II 
(Dr. Öğr. Üyesi Özcan ÖZDEMİR)

	Yiyecek İçecek Servisi
(Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL)

	
	Gıda Saklama Teknikleri
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)

	

	
	14:30-14:40
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	7
	14:40-15:20
	
	Yiyecek İçecek Servisi
(Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL)

	
	Gıda Saklama Teknikleri
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)

	

	
	15:20-15:30
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	8
	15:30-16:10
	
	Yiyecek İçecek Servisi
(Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL)

	
	Gıda Güvenliği ve Hijyen
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)

	

	
	16:10-16:20
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA
	ARA

	9
	16:20-17:00
	
	
	
	Gıda Güvenliği ve Hijyen
(Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)
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BURDUR MEHMET AKİF ERSOY ÜNİVERSİTESİ   YEŞİLOVA İSMAİL AKIN MESLEK YÜKSEKOKULU   2022 - 2023 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI  BAHAR   DÖNEMİ   OTEL LOKANTA VE İKRAM HİZMETLERİ BÖLÜMÜ  AŞÇILIK I. ÖĞRETİM 2 - A HAFTALIK DERS PROGRAMI  

 Saatler  Pazartesi  Salı  Çarşamba   Cuma  

1  08:4 0 - 09: 2 0   Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV   (Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)   Otel   Uygulama Mutfağı  Alternatif Mutfak Akımları ve  Uygulamaları    (Engin PULLUK)     Uygulama Mutfağı   Yöresel Mutfaklar II   (Öğr. Gör. Enver Serbest)  

 09: 2 0 - 09: 3 0  ARA  ARA  ARA  ARA  ARA  

2  09: 3 0 - 10: 10   Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV   (Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)   Otel  Uygulama Mutfağı  Alternatif Mutfak Akımları ve  Uygulamaları    (Engin PULLUK)     Uygulama Mutfağı  Staj   (Engin PULLUK)    Yöresel Mutfaklar I I     (Öğr. Gör. Enver Serbest)  

 10: 10 - 10: 20  ARA  ARA  ARA  ARA  ARA  

3  10: 20 - 11: 00   Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV   (Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)   Otel  Uygulama Mutfağı  Alternatif Mutfak Akımları ve  Uygulamaları    (Engin PULLUK)     Uygulama Mutfağı  İnsan Kaynakları Yönetimi   (Engin PULLUK)    Yöresel Mutfaklar I I     (Öğr. Gör. Enver Serbest)  

 11: 0 0 - 11: 1 0  ARA  ARA  ARA  ARA  ARA  

4  11: 10 - 1 1 : 50   Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV   (Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)   Otel   Uygulama Mutfağı  Alternatif Mutfak Akımları ve  Uygulamaları    (Engin PULLUK)     Uygulama Mutfağı  İnsan Kaynakları  Yönetimi   (Engin PULLUK)    Yöresel Mutfaklar I I     (Öğr. Gör. Enver Serbest)  

 ÖĞLE ARASI  

5  13: 00 - 1 3 : 40  Mesleki Yabancı Dil İngilizce II    ( Dr.  Öğr.  Üyesi Özcan ÖZDEMİR )    Yiyecek İçecek Servisi   (Öğr. Gör.  Bilal KARASAKAL )       

 1 3 : 40 - 1 3 : 5 0  ARA  ARA  ARA  ARA  ARA  

6  1 3 : 5 0 - 1 4 : 30  Mesleki Yabancı Dil İngilizce II    ( Dr.  Öğr.  Üyesi Özcan ÖZDEMİR )    Yiyecek İçecek Servisi   (Öğr. Gör.  Bilal KARASAKAL )     Gıda Saklama Teknikleri   (Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)     

 14 : 30 - 1 4 : 40  ARA  ARA  ARA  ARA  ARA  

7  1 4 : 40 - 1 5 : 2 0   Yiyecek İçecek Servisi   (Öğr. Gör.  Bilal KARASAKAL )     Gıda Saklama Teknikleri   (Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)     

 1 5 : 20 - 1 5 : 3 0  ARA  ARA  ARA  ARA  ARA  

8  1 5 : 30 - 16: 10   Yiyecek İçecek Servisi   (Öğr. Gör.  Bilal KARASAKAL )     Gıda Güvenliği ve Hijyen   (Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK)     

 16 : 10 - 1 6 : 20  ARA  ARA  ARA  ARA  ARA  

