2023-2024 BAHAR DÖNEMİ AŞÇILIK PROGRAMI I/A HAFTALIK DERS PROGRAMI
	
	
	PAZARTESİ
	SALI 
	ÇARŞAMBA
	PERŞEMBE
	CUMA

	SAAT
	DERSLİK
	Aşçılık I
	Aşçılık I
	Aşçılık I
	Aşçılık I
	Aşçılık I

	[bookmark: _Hlk157523007]08:30-09:15
	Uygulama Mutfağı
	
	
	Tatlı ve Pasta Sanatı
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	Gıda Mevzuatı
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
(Sagalassos Dersliği)
	Mutfak Hizmetleri Uygulaması II
Öğr. Gör. Enver SERBEST

	
	Otel
	
	
	
	
	

	09:25- 10:10
	Uygulama Mutfağı
	
	
	Tatlı ve Pasta Sanatı
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	Gıda Mevzuatı
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
(Sagallassos Dersliği)
	Mutfak Hizmetleri Uygulaması II
Öğr. Gör. Enver SERBEST

	
	Otel
	
	
	
	
	

	10:20-11:05
	Uygulama Mutfağı
	
	
	Tatlı ve Pasta Sanatı
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	Menü Planlama
Öğr. Gör. Engin PULLUK
(Sagalassos Dersliği)
	Mutfak Hizmetleri Uygulaması II
Öğr. Gör. Enver SERBEST

	
	Otel
	
	
	
	
	

	11:15- 12:00
	Uygulama Mutfağı
	
	
	Tatlı ve Pasta Sanatı
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	Menü Planlama
Öğr. Gör. Engin PULLUK
(Sagalassos Dersliği)
	Mutfak Hizmetleri Uygulaması II
Öğr. Gör. Enver SERBEST

	
	Otel
	
	
	
	
	

	ÖĞLE ARASI

	13:00-13:45
	Uygulama Mutfağı
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
Öğr. Gör. Engin PULLUK

	
	
	Protokol ve Görgü Kuralları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
(Sagalassos Dersliği)
	

	
	Otel
	
	
	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	

	13:55-14:40
	Uygulama Mutfağı
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
Öğr. Gör. Engin PULLUK

	
	
	Protokol ve Görgü Kuralları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
(Sagalassos Dersliği)
	

	
	Otel
	
	
	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	

	14:50-15:35
	Uygulama Mutfağı
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
Öğr. Gör. Engin PULLUK

	
	
	
	

	
	Otel
	
	
	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	

	15:45-16:30
	Uygulama Mutfağı
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
Öğr. Gör. Engin PULLUK

	
	
	Meslek Etiği
Öğr. Gör. Selman BAŞARAN
(Sagalassos Dersliği)
	

	
	Otel
	
	
	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	

	16:40-17:25
	Uygulama Mutfağı
	
	
	
	Meslek Etiği
Öğr. Gör. Selman BAŞARAN
(Sagalassos Dersliği)
	

	
	Otel
	
	
	
	
	

	17:30-19:10
	
	Yabancı Dil II (İngilizce)
Öğr. Gör. Sibel KATIRCI
(Uzaktan Eğitim)
	
	Türk Dili II
Öğr. Gör. Engin KAVAK
(Uzaktan Eğitim)
	
	

	21:10- 22:30
	
	
	
	
	Atatürk İlke ve İnkılap Tarihi II
Öğr. Gör. İlker AKDAĞ
(Uzaktan Eğitim)
	







2023-2024 GÜZ DÖNEMİ AŞÇILIK PROGRAMI I/B HAFTALIK DERS PROGRAMI
	
	
	PAZARTESİ
	SALI 
	ÇARŞAMBA
	PERŞEMBE
	CUMA

	SAAT
	DERSLİK
	Aşçılık I
	Aşçılık I
	Aşçılık I
	Aşçılık I
	Aşçılık I

	08:30-09:15
	Uygulama Mutfağı
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
Öğr. Gör. Engin PULLUK

	
	
	Gıda Mevzuatı
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
(Sagalassos Dersliği)
	

	
	Otel
	
	
	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	

	09:25- 10:10
	Uygulama Mutfağı
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
Öğr. Gör. Engin PULLUK

	
	
	Gıda Mevzuatı
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
(Sagallassos Dersliği)
	

	
	Otel
	
	
	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	

	10:20-11:05
	Uygulama Mutfağı
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
Öğr. Gör. Engin PULLUK

	
	
	Menü Planlama
Öğr. Gör. Engin PULLUK
(Sagalassos Dersliği)
	

	
	Otel
	
	
	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	

	11:15- 12:00
	Uygulama Mutfağı
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları II
Öğr. Gör. Engin PULLUK

	
	
	Menü Planlama
Öğr. Gör. Engin PULLUK
(Sagalassos Dersliği)
	

	
	Otel
	
	
	Türk Mutfağı ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	

	ÖĞLE ARASI

	13:00-13:45
	Uygulama Mutfağı
	
	
	Tatlı ve Pasta Sanatı
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	Protokol ve Görgü Kuralları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
(Sagalassos Dersliği)
	

	
	Otel
	
	
	
	
	

	13:55-14:40
	Uygulama Mutfağı
	
	
	Tatlı ve Pasta Sanatı
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	Protokol ve Görgü Kuralları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
(Sagalassos Dersliği)
	Mutfak Hizmetleri Uygulaması II
Öğr. Gör. Enver SERBEST

	
	Otel
	
	
	
	
	

	14:50-15:35
	Uygulama Mutfağı
	
	
	Tatlı ve Pasta Sanatı
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	
	Mutfak Hizmetleri Uygulaması II
Öğr. Gör. Enver SERBEST

	
	Otel
	
	
	
	
	

	15:45-16:30
	Uygulama Mutfağı
	
	
	Tatlı ve Pasta Sanatı
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	Meslek Etiği
Öğr. Gör. Selman BAŞARAN
(Sagalassos Dersliği)
	Mutfak Hizmetleri Uygulaması II
Öğr. Gör. Enver SERBEST

	
	Otel
	
	
	
	
	

	16:40-17:25
	Uygulama Mutfağı
	
	
	
	Meslek Etiği
Öğr. Gör. Selman BAŞARAN
(Sagalassos Dersliği)
	Mutfak Hizmetleri Uygulaması II
Öğr. Gör. Enver SERBEST

	
	Otel
	
	
	
	
	

	17:30-19:10
	
	Yabancı Dil II (İngilizce)
Öğr. Gör. Sibel KATIRCI
(Uzaktan Eğitim)
	
	Türk Dili II
Öğr. Gör. Engin KAVAK
(Uzaktan Eğitim)
	
	[bookmark: _GoBack]

	21:10-22:30
	
	
	
	
	Atatürk İlke ve İnkılap Tarihi II
Öğr. Gör. İlker AKDAĞ
(Uzaktan Eğitim)
	








2023-2024 BAHAR DÖNEMİ AŞÇILIK PROGRAMI II/A HAFTALIK DERS PROGRAMI
	
	
	PAZARTESİ
	SALI 
	ÇARŞAMBA
	PERŞEMBE
	CUMA

	SAAT
	DERSLİK
	Aşçılık II
	Aşçılık II
	Aşçılık II
	Aşçılık II
	Aşçılık II

	08:30-09:15
	Uygulama Mutfağı
	
	
	
	Gıda Güvenliği ve Hijyen
Öğr. Gör. Engin PULLUK
(Salda Dersliği)
	

	
	Otel
	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Yöresel Mutfaklar II
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	
	

	09:25- 10:10
	Uygulama Mutfağı
	
	
	
	Gıda Güvenliği ve Hijyen
Öğr. Gör. Engin PULLUK
(Salda Dersliği)
	

	
	Otel
	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Yöresel Mutfaklar II
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	
	

	10:20-11:05
	Uygulama Mutfağı
	
	
	Mesleki Yabancı Dil II (İngilizce) 
Öğr. Gör. Zeynep YÜCEDAĞ
(Salda Dersliği)
	Gıda Saklama Teknikleri
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
(Salda Dersliği)
	

	
	Otel
	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Yöresel Mutfaklar II
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	
	

	11:15- 12:00
	Uygulama Mutfağı
	
	
	Mesleki Yabancı Dil II (İngilizce) 
Öğr. Gör. Zeynep YÜCEDAĞ
(Salda Dersliği)
	Gıda Saklama Teknikleri 
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
(Salda Dersliği)
	

	
	Otel
	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Yöresel Mutfaklar II
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	
	

	ÖĞLE ARASI

	13:00-13:45
	Uygulama Mutfağı
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	
	İnsan Kaynakları Yönetimi
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	

	
	Otel
	
	
	
	
	

	13:55-14:40
	Uygulama Mutfağı
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	
	İnsan Kaynakları Yönetimi
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	

	
	Otel
	
	
	
	
	

	14:50-15:35
	Uygulama Mutfağı
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Yiyecek İçecek Servisi
Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL
(OTEL)
	Staj
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	

	
	Otel
	
	
	
	
	

	15:45-16:30
	Uygulama Mutfağı
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Yiyecek İçecek Servisi
Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL
(OTEL)
	Staj
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	

	
	Otel
	
	Yiyecek İçecek Servisi
Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL
	
	
	

	16:40-17:25
	Uygulama Mutfağı
	
	
	Yiyecek İçecek Servisi
Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL
(OTEL)
	
	

	
	Otel
	
	
	
	
	

	17:30-19:10
	
	
	
	
	
	

	21:00- 22:40
	
	
	
	
	
	







2023-2024 BAHAR DÖNEMİ AŞÇILIK PROGRAMI II/B HAFTALIK DERS PROGRAMI
	
	
	PAZARTESİ
	SALI 
	ÇARŞAMBA
	PERŞEMBE
	CUMA

	SAAT
	DERSLİK
	Aşçılık II
	Aşçılık II
	Aşçılık II
	Aşçılık II
	Aşçılık II

	08:30-09:15
	Uygulama Mutfağı
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	
	Gıda Güvenliği ve Hijyen
Öğr. Gör. Engin PULLUK
(Salda Dersliği)
	

	
	Otel
	
	
	
	
	

	09:25- 10:10
	Uygulama Mutfağı
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	
	Gıda Güvenliği ve Hijyen
Öğr. Gör. Engin PULLUK
(Salda Dersliği)
	

	
	Otel
	
	
	
	
	

	10:20-11:05
	Uygulama Mutfağı
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Mesleki Yabancı Dil II (İngilizce) 
Öğr. Gör. Zeynep YÜCEDAĞ
(Salda Dersliği)
	Gıda Saklama Teknikleri
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
(Salda Dersliği)
	

	
	Otel
	
	
	
	
	

	11:15- 12:00
	Uygulama Mutfağı
	
	Uluslararası Mutfak Uygulamaları IV
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Mesleki Yabancı Dil II (İngilizce) 
Öğr. Gör. Zeynep YÜCEDAĞ
(Salda Dersliği)
	Gıda Saklama Teknikleri 
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
(Salda Dersliği)
	

	
	Otel
	
	
	
	
	

	ÖĞLE ARASI

	13:00-13:45
	Uygulama Mutfağı
	
	
	
	İnsan Kaynakları Yönetimi
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	

	
	Otel
	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Yöresel Mutfaklar II
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	
	

	13:55-14:40
	Uygulama Mutfağı
	
	
	
	İnsan Kaynakları Yönetimi
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	

	
	Otel
	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Yöresel Mutfaklar II
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	
	

	14:50-15:35
	Uygulama Mutfağı
	
	
	Yiyecek İçecek Servisi
Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL
(OTEL)
	Staj
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	

	
	Otel
	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Yöresel Mutfaklar II
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	
	

	15:45-16:30
	Uygulama Mutfağı
	
	
	Yiyecek İçecek Servisi
Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL
(OTEL)
	Staj
Öğr. Gör. Engin PULLUK
	

	
	Otel
	Alternatif Mutfak Akımları ve Uygulamaları
Öğr. Gör. Anıl ÖRNEK
	Yöresel Mutfaklar II
Öğr. Gör. Enver SERBEST
	
	
	

	16:40-17:25
	
	
	Yiyecek İçecek Servisi
Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL
	Yiyecek İçecek Servisi
Öğr. Gör. Bilal KARASAKAL
(OTEL)
	
	

	17:30-19:10
	
	
	
	
	
	

	21:00- 22:40
	
	
	
	
	
	





