
SÜT VE ÜRN. 1/A SÜT VE ÜRN. 2/A GIDA TEKN. 1/A GIDA TEKN.. 2/A
Ö.G. Dersin Adı T/U D.N. Ö.G. Dersin Adı T/U D.N. Ö.G. Dersin Adı T/U D.N. Ö.G. Dersin Adı T/U D.N.

Pazartesi 1 08.30-09.15 İşletmede Mesleki Eğitim T  İşletmede Mesleki Eğitim ( Ali SOYUÇOK) T
Pazartesi 2 09.25-10.10 İşletmede Mesleki Eğitim T Gıda Mikrobiyolojisi T D119  İşletmede Mesleki Eğitim ( Ali SOYUÇOK) T
Pazartesi 3 10.20-11.05 İşletmede Mesleki Eğitim T Gıda Mikrobiyolojisi T D119
Pazartesi 4 11.15-12.00 Gıda Mikrobiyolojisi U LAB

Pazartesi 5 13.00-13.45 Süt Mikrobiyolojisi T D-117 Gıda Mkrobiyolojisi U LAB
Pazartesi 6 13.55-14.40 Süt Mikrobiyolojisi T D-117 Hazır Yemek Sistemleri T D119
Pazartesi 7 14.50-15.35 Süt Mikrobiyolojisi U LAB Hazır Yemek Sistemleri T D119
Pazartesi 8 15.45-16.30 Süt Mikrobiyolojisi U LAB
Pazartesi 9 16.40-17.25

Salı 1 08.30-09.15 Tereyağ Teknolojisi T D-117  İşletmede Mesleki Eğitim ( Ali SOYUÇOK) T

Salı 2 09.25-10.10 Tereyağ Teknolojisi T D-117  İşletmede Mesleki Eğitim ( Ali SOYUÇOK) T
Salı 3 10.20-11.05 Tereyağ Teknolojisi U LAB Özel Gıdalar Teknolojisi T D119  İşletmede Mesleki Eğitim ( Ali SOYUÇOK) T
Salı 4 11.15-12.00 Tereyağ Teknolojisi U LAB Özel Gıdalar Teknolojisi T D119

Salı 5 13.00-13.45 Geleneksel Gıdalar ve Coğrafi İşaretlerT D-119 Geleneksel Gıdalar ve Coğrafi İşaretler T D119 İşletmede Mesleki Eğitim (Önder AKKAŞ) T
Salı 6 13.55-14.40 Geleneksel Gıdalar ve Coğrafi İşaretlerT D-119 Geleneksel Gıdalar ve Coğrafi İşaretler T D119 İşletmede Mesleki Eğitim (Önder AKKAŞ) T
Salı 7 14.50-15.35 Fermente Süt Ürün. Tekno. T D-117 Et Ürünleri Teknolojisi T D119 İşletmede Mesleki Eğitim (Önder AKKAŞ) T
Salı 8 15.45-16.30 Fermente Süt Ürün. Tekno. U D-117 Et Ürünleri Teknolojisi T D119 İşletmede Mesleki Eğitim (Önder AKKAŞ) T
Salı 9 16.40-17.25 Fermente Süt Ürün. Tekno. U D-117 Et Ürünleri Teknolojisi U LAB İşletmede Mesleki Eğitim (Önder AKKAŞ) T
Salı 10 17.30-18.15
Salı 11 18.25-19.10
Salı 12 19.20-20.05
Salı 13 20.15-21.00

Çarşamba 08.30-09.15
Çarşamba 09.25-10.10 Dondurma Teknolojisi T D-117 Gıda Güvenliği ve Hijyen T D119
Çarşamba 10.20-11.05 Dondurma Teknolojisi T D-117 Gıda Güvenliği ve Hijyen T D119
Çarşamba 11.15-12.00 Dondurma Teknolojisi T D-117 Gıda Güvenliği ve Hijyen T D119

Çarşamba 13.00-13.45 Fermente Süt Ürün. Tekno. T D-117 Süt Ürünleri Teknolojisi T D-119

Çarşamba 13.55-14.40 Fermente Süt Ürün. Tekno. T D-117 Süt Ürünleri Teknolojisi T D-119
Çarşamba 14.50-15.35 Gıda Güvenliği ve Hijyen T D-117 Süt Ürünleri Teknolojisi U LAB
Çarşamba 15.45-16.30 Gıda Güvenliği ve Hijyen T D-117 Süt Ürünleri Teknolojisi U LAB
Çarşamba 16.40-17.25 Gıda Güvenliği ve Hijyen T D-117
Perşembe 08.30-09.15 İşletmede Mesleki Eğitim T İşletmede Mesleki Eğitim (Pelin ERTÜRKMEN) T
Perşembe 09.25-10.10 İşletmede Mesleki Eğitim T İşletmede Mesleki Eğitim (Pelin ERTÜRKMEN) T
Perşembe 10.20-11.05 Gıda Katkı Maddeleri T D-117 İşletmede Mesleki Eğitim (Pelin ERTÜRKMEN) T
Perşembe 11.15-12.00 Gıda Katkı Maddeleri T D-117 İşletmede Mesleki Eğitim (Pelin ERTÜRKMEN) Tİ

Perşembe 13.00-13.45 Gıda Biyoteknolojisi T D-119 Gıda Biyoteknolojisi T D-119 İşletmede Mesleki Eğitim (Pelin ERTÜRKMEN) T
Perşembe 13.55-14.40 Gıda Biyoteknolojisi T D-119 Gıda Biyoteknolojisi T D-119
Perşembe 14.50-15.35 Gıda Katkı Maddeleri T D-119
Perşembe 15.45-16.30 Gıda Katkı Maddeleri T D-119
Perşembe 16.40-17.25 Et Ürünleri Teknolojisi T D-119

Cuma 08.30-09.15 Peynir teknolojisi T D-117
Cuma 09.25-10.10 Peynir teknolojisi T D-117
Cuma 10.20-11.05 Peynir teknolojisi T D-117
Cuma 11.15-12.00 Peynir teknolojisi T D-117

Cuma 13.00-13.45 Peynir Teknolojisi U LAB
Cuma 13.55-14.40 Peynir Teknolojisi U LAB
Cuma 14.50-15.35
Cuma 15.45-16.30
Cuma 16.40-17.25

Gün Saat

GIDA TEKNOLOJİSİ VE SÜT VE ÜRÜNLERİ TEKNOLOJİSİ PROG. HAFTALIK DERS PROGRAMI


